
Posne cuftice od sardina

Sastojci

Potrebno je:

2 konzervesardine
500 gkrompira
1 kašikasuvog biljnog zacina
1/2 kašicicebibera
2 kašikeovsenih pahuljica
1 kašikasamlevene leblebije

Priprema

Skuvati krompir i ohladiti zatim krompir izgnjeciti pa dodati dve konzerve sardine (oceene od ulja) dodati 
ovsene pahuljice, leblebiju i zacine.

sve dobro izjednaciti.

Praviti cuftice koje ostavimo pola sata da odstoje pa pržiti. Ispržene cuftice stavljati na ubrus da upije višak 
masnoce.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min


