
Kolac sa džemom od šljiva (2)

Sastojci

Za koru:

2 cašešecera
2 cašemleka
2,5 cašebrašna
2 kašikedžema
1 kesicapraška za pecivo
Za premazivanje:
džem od šjiva

Priprema

U dublju plasticnu posudu dodati mleko, šecer izmiksati. Dodati brašno, prašak za pecivo i džem, sjediniti. Izliti 
smesu u tepsiju podmazanu uljem. Peci na 200 C oko 15-20 minuta. Pecenu ohlaenu koru premazati sa 
džemom. Seci na štangle.

Savet

Možete kola premazati rastopljenom glazurom od okolade.

težina: lako

za: 7 osoba

vreme pripreme: 20 min


