
Tjestenina sa mesom i povrcem

Sastojci

Potrebno je:

oko 450 gmljevene junetine
1 glavicacrnog luka
1paprika
1paradajz
1 vecašargarepa
2 cenabijelog luka
malodimljene junetine
2-3 kašikeulja
400 gtjestenine po ukusu
1 kašikamješavine zacina
po ukususoli
po ukusubibera
1 kašicicaljute mljevene crvene paprike
100 mlpasiranog paradajza

Priprema

Na ulju propržiti sitno sjeckan luk, kao i sitno rezanu papriku. Dodati mljeveno meso, pa kratko pržiti. Zatim, 
dodati narezanu šargarepu, oguljen i narezan paradajz, protisnut cešnjak. Zaciniti solju i biberom. Kratko 
dinstati, pa preliti vodom. Krckati 10-tak minuta. Dodati pasirani paradajz, mljevenu papriku, biber i narezanu 
dimljenu junetinu, poklopiti, pa krckati još 5-6 minuta. Dodati tjesteninu, po ukusu; po potrebi dosuti još vode. 
Zaciniti mješavinom zacina, pa kuhati 8-10 minuta.

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min



Poslužiti toplo!

Savet


