Supa sa nudlama

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gjunece rozbratne
2 Sangarepe

200 ggljiva

1praziluk

2 kesgjunecih nudli

2 kasikesoja sosa

4 jgjeta

1 kaSikalista perSuna
so

biber

mesavina zacina

Priprema

Meso odkostiti i iseci natrakice. |zdinstati kratko namalo ulja praziluk isecen na krugove, pa dodati meso i
naliti sa 1,5 | vode, ubaciti i kost. Poklopiti i kuvati oko sat vremena. 1zvaditi kost iz supei dodati Sangarepu
iseckanu na Stapice, gljive usecene nacetvrtine i dve kaSike soja sosa. Zaciniti po ukusu (staviti i zacineiz
nudli). Nastaviti kuvanje joS pola sata dok povrce ne omekSa. Kad je gotovo staviti nudle, poklopiti i ostaviti
nekih 5 minuta. Posirati jgja pau svaki tanjir sa supom staviti po jedno i ukrasiti listom persuna.

Savet






