Rolnice od pecenih paprika

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

9-10pecenih, ociscenih paprika

150 gsiragaudaili kackavalja
350-400 gmlevenog juneceg mesa
ljge

2-3 kaSikeprezle

50 gkackavalja

maloulja

po ukususoli

po ukusubibera

po ukusudimljene mlevene paprike

Priprema

Ociscene paprike podeliti na polovine pa na svaku staviti listic sira odgovarajuce velicine. Na sir, na pocetku
Sireg dela paprike, staviti valjak od mlevenog mesa (spojiti mleveno meso sa prezlom, jgjetom i zacinima pa nek
odstoji u friZzideru dvadesetak minuta).

Uviti papriku sasirom i mesom u rolnicu.

Samalo ulja podmazati sud u kom cemo peci rolnice paih poreati u krug. Ako ostane neiskoriScenih paprika
staviti ih u sredinu suda.

Zapeci u rerni na 200'C oko 35 minuta. Prohlaene posluZiti uz prilog (ja sam posluZila pogacice od pire



krompira) i salatu.

Savet

Rolnice se jednostavno i brzo prave. Veomasu ukusnei tople, ai potpuno hladne.



