Lenja pita sa visnjama (4)

tezina: srednje
za: 0 osoba

vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

200 g masti (moZze pola ulje pola mast)
100 g Secera

1ljae

1 Zumance

1/2 kaSicicesoli

1 kasicicasuvog kvasca

1/2 kaSicicepraska za pecivo
2 dl mleka

2 %olje (od 2 dl)brasna

500 g viSanja

2 kaSikeSecera

2 kasikegriza

2 kasikemleka

1-2 kaSicicekakaoa

100 gcokolade

3 kaskeulja

Priprema



Sve umesiti mikserom: mast, jaja, Secer, vanil Secer, kvasac, mleko, bradno, so (testo je gustine griza). Sipati u
pleh oblozen papirom oko 1/3 mase, preko staviti 500 g viSanja koje ste pomesali sa 2 kaSike Secerai 2 kaSike
griza, odvojite 2-3 kaSike mase pa u to dodajte 2 kaSike mlekai 1-2 kaSicice kakao, a masu stavljajte po vaSem
izboru naizmenicno sa kaSikom da prekrijete visnje, malo Stapicem iSargjte i pecite na 200 C, oko 20-25 minuta.
Istopite za glazuru 100 g cokolade i 3 kaSike ulja na pari, pa premazite pecen kolac. Ps. ova pita se moze praviti
i sadrugim vocem, a umesto glazure od cokolade moze se posuti prah Secer ili Slag. Prijatno!

Savet

Vrlo brz i ukusnakola.



