Bijela ledena kocka

tezina: lako

za 7 0soba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

7bjelanaca

7 kaSikaSecera
7 kaSikabrasna
1 kesicapraska za pecivo
Preliv:

2 dimleka

2 kaSikeSecera
Fil:

7Zumanaca

7 kaSikaSecera
5 kaSikabrasna
7 dimlijeka

50 gmargarina
Glazura:

1bijeli Sag
malomlijeka

Priprema

Kora: Umutiti snijeg od 7 bjelanacai postupno dodavajte Secer. Zatim uz lagano mijeSanje dodajte kasiku po
kasSiku brasna s praSkom za pecivo. Stavite u manji lim obloZen papirom za pecenje i pecite u zagrijanoj pecnici
oko 15-ak minuta na 180°C.



Preliv: Mlijeko i Secer ostaviti da uzavri 5 minutai maci sa Sporetai preliti koru kada se kora ohladi.

Fil: Pjenasto izmjeSgjte Zumancad i Secer, dodajte brasno i umjeSajte u 7 dl zakuhanog mlijeka. MijeSajte na
laganoj vatri dok se smjesa ne zgusne. Kada se ohladi dodajte pjenasto izmjeSani margarin i preko kore staviti
ovg fil.

Slag ubutati sa malo mlekai premazati preko fila

Savet

Puno je ukusna. Prijatno.



