Fudbalski teren

Sastojci

3 koreod po:

e 5belanaca

e 5 kaSke Secera

¢ 7 kasike mlevenih oraha
e 4 kasSke brasna

Fil:

15 Zumanaca

20 kaSika Secera

11 mieka

15 kaSika brasna

400 g puteraili margarina
300 g mleveni orah

300 g cokolade

Za ukraSavanje:

e dagili fondan (po vasrm izboru)

Priprema

Kora: Umutiti belanca, dodavati kasiku, po kasiku Secera, dok se ne dobije cvrsta masa, zatim dodati brasno i
mlevene orahe i rucno izmesati varjacom. Masu izliti u pleh i peci naumerenoj temperaturi. ISpeci tri ovakve
kore.



Fil: Umutiti Zumanca sa Secerom da bude penasto, dodati bradno i polalitre mleka. Ostatak mleka staviti da se
kuvai kad prokuva smanjiti, polako sipati zumancai meSati natihoj vatri. Kada se zgusne (skuva) ostaviti da se
ohladi, a onda pomesati sa puterom.

Kada se masa gedini, izdvojiti manju kolicinu za premazivanje, ostatak filapodeliti nadvadela. U prvi ide
dodati cokoladu, u drugi deo orahe.

Tortu prekriti Slagom ili ukrasiti fondanom.

Tortaje preukusnai velikal



