
Vanil torta sa turskim keksom

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjeturskog keksa
1 lmlijeka
3pudinga od vanilije
8 kašikašecera
200 gputera/margarina
400 mlslatke pavlake
malocokolade

Priprema

U šerpu sipati 800 ml mlijeka. Posebno umutiti prah puding, šecer i 200 ml mlijeka, da nema grudica. Sipati u 
šerpu. Kada puding dobije gustinu, maknuti i ostaviti da se ohladi. Dodati omekšao puter/margarin, pa izmiksati.

Umutiti slatku pavlaku. U pleh redati: red turskog keksa, red vanil kreme, red slatke pavlake...

Postupak ponavljati, dok se sastojci utroše (ovisno od velicine pleha imat cete 3 ili 4 reda keksa)!

Završiti umucenom pavlakom. Posuti ribanom cokoladom, pa staviti u frižider, da se ohladi i stegne.

Savet

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 40 min


