Ledeni vetar (4)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakore

¢ 9belanaca
e 300 gSecera
¢ 1 kaSkaalkoholnog sirceta

Zafil:

9 Zumanaca

6 kaSikaSecera

600 mimleka

6 kaSikabrasna

250 gmargarina

1 kesicavanilin Secera

Ostalo:

e 2 vecebanane
200 gmalina
3 vecakivija
200 gslaga
300 mimleka

Priprema



Belanca umutiti sa Secerom. Multiti dok se Secer ne otopi. Dodati i sirce. Usuti u pleh od rerne (30x30cm),
oblozen papirom za pecenjei staviti u rernu zagrejanu na 150C. Smanjti na 120C i peci 80 minuta. Zatim
iskljuciti rernu i tako ostaviti joS 30 minuta, da se hladi zajedno sarernom. Izvaditi iz rerne, odvojiti od papirai
preseci da se dobiju tri kore (30x10cm).

Zumanca umutiti sa Secerom i vanilin Secerom, dodati brasno i 150ml mieka. To usuti u 450ml zagrejanog
mlekai zakuvati kasSicu. Dobro je ohladiti i pomeSati sa umucenim margarinom.

trecinu fila, maline, trecinu Slaga, koru, trecinu fila, kivi, trecinu Slaga. Staviti u frizider da se ohladi i stegne pa
ukrasiti Slagom. UZivajte!

Savet



