Dzem od kajsijai visanja

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2,5kgkajsija(ociscenih)
¢ 500 gviSanja (ociScenih)
o 2 kgSecera

e 3 kesicevanilin Secera

Priprema

300g Secera, kratko prokuvati, da kajsije omeksaju. Usitniti Stapnim mikserom. Dodati preostali Secer i
promesati. Kuvati na umerenoj temperaturi uz talno meSanje. |zvaditi malo dZzema natacnu, ohladiti i proveriti
gustinu. Pred kraj kuvanja dodati vanilin Secer.

Opranei suve tegle staviti u rernu, ukljuciti na100 C, posle 30 minutaizvaditi tegle i ostaviti nekoliko minuta
da se prohlade.

Topao dzem sipati u tople tegle. Vratiti u iskljucenu (ali toplu) rernu najos 15-20 minuta. 1zvaditi, dobro
zatvoriti tegle, uviti ih u peskir i ostaviti da se tako skroz ohlade.

Uzivajte u ukusu!

Savet



