| vanina oblanda sa keksom

Sastojci

Potrebno je:

400 g Secera

2dl vode

250 g mlevenih oraha

100 g cokolade za kuvanje
100 g mlevenog plazma keksa
250 g margarina

2 lista oblande

keks petit beure

dzem od kajsije

2 dI skuvanei ohladjene kafe

Priprema

USpinovati 400 g Secerasa 2 dl vode, dodati mlevene orahe, cokoladu i mleveni plazmakeks, pa gediniti i
ostaviti dase hladi. U hladan fil, dodati umucen margarin i gediniti.

2 lista oblande, tanko namazati sa dzemom od kajsije. Keks petit beure umakati u hladnu kafu, paredjati na
oblande preko dzema.

Uzeti jedan list oblade i preko keksa naneti fil, rasporediti po oblandi, pa prekriti drugom oblandom.

Ostaviti dase ohladi i stegne, pa seci na Stanglice.



