Vegetarijanska slana torta

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zakoru:

200 mlpiva

200 mlkisele vode

16 kaSikabrasna

8 kasikagjvara

1 kesicapraska za pecivo
po ukususoli

Zafil:

e 2 vecabarena krompira
6kiselih krastavcica

200-300 mlposnog majoneza
200 grendanog biljnog sira
100 gposnih krekera

Priprema

Pome&ati pivo i kiselu vodu, paim dodati preostale sastojke zakoru i sve lepo umutiti Zicom. Izliti u pleh od
rerne oblozen pek-papirom i peci na 200 stepeni oko 20 minuta. ackalicom proveriti dali je kora pecena.

Krastavcice narendati, kao i obareni krompir i kackavalj, pa sve zgjedno pomesati. Rendanim sastojcima dodati
posni majonez i sve lepo promesati.



Ohlaenu koru preseci napola. Polovinu fila premazati preko jednog dela kore, pa preko poreati krekere.

Preko krekera premazati ostatak fila, pa zatim staviti drugi deo kore i lagano pritisnuiti.

Ostaviti damalo odstoji u frizideru, paje dekorisati posnim majonezom, kackavaljem, kiselim krastavcicimaili
po Zelji. Seci nasnitei sluZiti.

Savet



