tezina: srednje
za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1zec - ociscen

2 glavicecrnog luka

4-5 cenovabelog luka
malomeSavine zacina
malosoli

malobibera

1 dlbelog vina

1/2 dlaromaticnog sirceta
2 listalovora

5-6 kockidimljene dlanine
malomasnoce za pecenje
1-2 granciceruzmarina

Priprema

Posudu za pecenje premazemo masnocom. Zeca zacinimo sa zacinima, stavimo iseckan crni luk na krupnijei
beli luk, ruzmarin i lovor. Zasecemo na par mesta zecai stavimo kocke slanine. Prelijemo vinom i aromaticnim
sircetom Ostavimo da ostoji u frizider, makar 4-5 sati, amoZze i preko noci. Peci u zagrejanoj rerni na 190C.
Oko 1,5-2 sata. Sluziti uz peceni krompir i salatu po zelji.

Savet



Ovo je pitomi Zec. Divljeg spremam drugaija. Aromaticno sire bolo koje po vasem ukusu dodajte.



