Sumadijski Spageti
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Potrebno je:

1/2 kg Spageta

1 manjaglavica crnog luka

3 cenabelog luka

malo ulja

100 g suve dlanine

350 g mlevenog mesa

250 g opranih i iseckanih Sampinjona
100 g iseckanih maslinki

1/2 kasicice bodljka

1/2 kaSicice origana

400 ml vode

1 kesica preliva za Spagete (vitaminka)
3 kasike kecapa

Priprema

Kada se baci pogled na namirnice, potrebno za ovo jelo, cini se datreba puno vremena za pripremu. Naprotiv
kada se pripreme sve namernice, potrebno je 20-25 minuta

Namalo uljaizdinstati crni i beli luk zajedno. Dodavati: iseckanu slaninu, mnleveno meso, malo promesati, 2-3
munuta, pa dodati, Sampinjone, maslinke, bosiljak, origano, vodu, i celu kesicu preliva za Spagete. Dodati 3
kaSike keca, pai ako je potrebno malo zacina.

Prokuvati 4,5 | vode, dodati malo soli i neku kap ulja, spustiti Spagete, promeSati, da vri 1 minut, ponovo
promesSati i poklopiti, skloniti sa Sporeta, da stoji 15 minuta. Procediti i oprati hladnom vodom.



Probajte, pa ako je dobro pozovite nas narucak. Prijatno!



