
Torta sa keksom i malinama

Sastojci

Potrebno je:

400 gkeksa u komadu
1puding od vanile
1puding od cokolade
250 mlslatke pavlake
1 lmleka
250 gmargarina
200 gšecera u prahu
150 gmalina
2šlaga od vanile

Priprema

U dve šerpe sipati po 400 ml mleka i staviti na šporet da prokljuca, ostatak mleka ramutiti puding od cokolade i 
puding od vanile. U jednu šerpu sipati puding od vanile, miješati dok se puding zgusne. Na isti nacin i skuvati 
puding od cokolade. Oba skuvana pudinga skloniti sa vatre da se prohlade. Kada se pudinzi ohladili, margarin 
preseci na dva dela. Jednu polovinu staviti u puding od cokolade, a drugu polovinu margarina staviti u puding 
od vanile. Izmiksati u oba pudinga, dodati po 100 g šecera u prahu. Izmiksati jedan puding, pa drugi. Slatku 
pavlaku ubutati u cvrst sneg. Na tacni ili plehu reati red keksa umakan u mleko, preko keksa premazati puding 
od vanile, pa opet posuti sa malinama i opet red keksa, pa premazati puding od cokolade. Preko red keksa, preko 
keksa dodati slatku pavlaku, još jedan red keksa poreati preko pavlake. Šlag razmutiti sa 150 mleka i dekorisati 
tortu sa šlagom i malinama ili po želji dekorisati.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 20 min


