
Šarena keks torta

Sastojci

Potrebno je:

900 mlmleka
1 kesicapudinga sa ukusom banane
1 kesicapudinga sa ukusom maline
4 kašikešecera
60 gmargarina

I još:

oko 300 gpetit keksa
100 mlmleka za umakanje keksa
100 g šlaga
200 mlmleka

Priprema

Na tacnu (20x30 cm) poreati red keksa utopljenog u mleko.

Puding sa ukusom banane skuvati sa 450 ml mleka i 2 kašike šecera, po uputstvu sa kesice. Kada se zgusne, 
skloniti sa ringle, dodati 30 g margarina i mešati da se otopi i sjedini.

Puding rasporediti preko keksa. Odozgo poreati još jedan red keksa.

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 40 min



Puding sa ukusom maline skuvati sa 450 ml mleka i 2 kašike šecera, po uputstvu sa kesice. Kada se zgusne, 
skloniti sa ringle, dodati 30 g margarina i mešati da se otopi i sjedini.

Puding rasporediti preko keksa. Odozgo poreati još jedan red keksa. Ohladiti prvo na sobnoj temperaturi, pa 
staviti u frižider.

Umutiti šlag sa mlekom i ukrasiti tortu.

Vratiti na kratko u frižider. Iseci i poslužiti.

Uživajte u ukusu!

Savet

Možete staviti puding koji volite. I može i bez margarina. Ovaj kola-torticu nam je baka esto pravila kad smo 
bili deca.


