Zerbo &rudla
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tezina: srednje
za 16 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Tijesto:

400 gbrasna

100 gSecera

100 gputera

ljge

1naranca (ribana korica)
1dimlijeka

1 vrecicainstant kvasca

Fil:

300 gmljevenih oraha
250 gdZzema od marelica
po ukusu 1 kaSikaruma
1 kaSikameda

Ostalo:

¢ 100 gcokolade za kuhanje
o 1kaSkaulja

Priprema

Sjediniti brasno, Secer i kvasac. Dodati umuceno jaje, otopljen (prohlaen) puter i ribanu koricu pomorandze.



Dodati i mlijeko, pa zamijesiti tijesto. Ostaviti natoplom oko 30 minuta

Sjediniti mljevene orahe, dzem i med. Po ukusu dodati i rum.

Tijesto i fil podijeliti na dvajednaka dijela. Razvaljati tijesto na pobrasnjenoj radnoj plohi, pa premazati filom.
Zarolati.

Naisti nacin pripremiti i drugi rolat. Staviti u pleh, oblozen papirom za pecenje.

Peci u pecnici, zagrijanoj na 180 C oko 30 minuta.

Na pari otopliti cokoladu i ulje. Preliti preko gotove Strudle.

Prohladiti, parezati naparcad i posluZziti.

Savet



