Domaci Krekeri

tezina: lako
za: 1 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 200 gbrasno Tip-400

3 gsoli

4 gSecera

60 gmaslacaili margarina
40 mimlekaili vode

Priprema

Bradno pomesati saso i Secer, zatim dodati maslac, i izmeSati sve zajedno dokle se ne sjedini.

Kada se maslac gedini sa brasnom, postepeno dodavati mleko i meSati. Umesto mleka moze daidei voda. Sa
mlekom ukus krekera je malo sladuckast.

Kada se sve lepo umes, ostaviti testo do 1 h da odmara spakovano u kesi.

Oklagijom izvaljati testo na papiru za pecenje, sto tanje da bude. Iseci na komade i izbusiti rupice sa viljuskom.
Sto tanije testo, hrskaviji krekeri nakraju.

U rernu peci na 150 C, dokle ne dobije zlatnu boju.



Posoliti po potrebi, ostaviti da se ohlade i drZati ih na hladnom mestu.

Savet

Mogu se posluziti uz neki sosili dip.



