
Ruže sa lisnatim testom

Sastojci

Potrebno je:

500 g lisnatog testa
12 kašikaajvara
150 g slanine

Priprema

Odmrznuto lisnato testo i na pobrašnjenoj radnoj površini razvucite, pa isecite na trake, ja sam isekla na 
dvanaest traka. Svaku traku premažite ajvarom, a onda preko rasporedite seckanu slaninu. Urolajte i složite u 
pleh za projice odnosno mafine u koji ste prethodno stavili papirnate korpice. Pecite u zagrejanoj rerni na 180 
°C, dok lepo ne porumene. Pecene ružice ukrasite po ukusu.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 30 min


