Najmeks Sendvici

i
tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasna

550 mimleka

3 kasicicesuvog kvasca
1 kaSicicaSecera

3 kasicicesoli

150 miulja

Priprema

U mlako mleko dodamo kvasac, so i Secer... ostavimo otprilike 5 minuta da nadoe.

Nadosao kvasac, ulje i brasno zamesiti u glatko testo. Kada zamesite testo napravite kuglice, kod mene je ispalo
101 ostavite da nadou jedno 15 minuta.

Nadodle kuglice rastanjimo sa oklagijom kao u oblik papira, uvijamo u kiflu i ostavimo da se odmori 15 minuta.

Ukjuciti rernu da se ugreje na 200 stepeni. Nadosle kifle pecemo 20-25 minuta, zavisi od Sporeta kako brzo pece
dok ne dobiju zlatnu boju.

Kada se ispeku premazem ih sa cetkicom meSavine koju napravim od 2 kaSike vodei 1 kasike ulja.



Savet

Kad se premaze meSavinom pokriti istom krpom i ostavite malo da se ohlade.



