
Pizza sa tunom

Sastojci

Tijesto:

400 gbrašna
150 gvode tople
2 kašikegerme
1 kašicicasoli
Ostalo:
200 gtunjevine
150 mlpelat pire
1 glavicaseckanog crnog luka

Priprema

U vangli pomiješati brašno, so, germu i zamijesili sa toplom vodom u tvrdu smesu. Tijesto da ostoji, da naraste.

Tijesto razdvojiti u dvije loptice naviti na brašno i malo da ostoji.

Razvuci oklagijom i premazati pireom. Staviti preko pireo tunjevinu rasporediti, dodati luka. Peci na zagrijanu 
rernu 15 minuta. Pecenu picu premazati coškove sa uljem, iseci po želji. Posuti origanom.

Savet

Prijatno

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 20 min


