Pljeskavice od ovsenih pahuljicai Sargarepe

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 govsenih pahuljica

500 grendane Sargarepe

2 strukamladog luka

1 kaSikaseckanog persunovog lista
3jgjeta

2 kasicicesuvog biljnog zacina
250 mimlake vode

50 gsemenki suncokreta

50 grendanog kackavalja
1,5dlulja

1 kaSicicasoli

Priprema

Ovsene pahuljice pomesati sa vodom padodati jaja, suvi biljni zacin, sitho seckan mladi [uk, perSun i semenke
suncokreta. Dobro izmesSati i ostaviti da stoji 20 minuta. Dodati Sargarepu, kackavalj, so i dobro izme&ati. Ulje
dobro zagrejati, praviti pljeskavicei prziti ih dok ne porumene. SluZiti ih uz tartar sosili salatu po Zelji.

Savet

Dobresui toplei hladne.



