Kiflice u korama

Sastojci

Potrebno je:

e 1/2 kg kora za pitu

Zafil:

5jga

2 caSegriza

2 case Secera

1 ca%aulja

1 casajogurta

1 caSamileka

1/2 caSe bradna

1 praSak za pecivo

Zafilovanjekiflica:
¢ 500 gvisanja
Zasirup:
¢ 500 g Secera

e 350 ml vode

Priprema

Fil: Penasto umutiti belanca sa Secerom, dodati Zumanca, ulje, jogurt, mleko, griz, brasno i pecivo. Sve



promesati da se dobije glatka masa.

Koreiseci po duzini natrecinu. Koru premazati samalo fila, staviti preko drugu i nju premazati filom, na
pocetku staviti viSnje, i uviti u obliku kiflica.

Kiflice redjati u pouljen pleh, premazati umucenim jgjetom i mlekom, posuti prah Secerom i peci.

Pecene preliti sirupom od 500 g Secerai 350 ml vode. Kad se ohlade servirati.



