Punjena vekna hleba

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

lveknahleba

100 gmargarina

2 kasikemaslinovog ulja
200 ghiljnog kackavalja
1 manja glavicacrvenog luka
3 cenabelog luka

po ukususoli

po ukusumleveni biber
po ukusuorigana

po Zelji perSunovog lista
po Zelji susama

Priprema

Veknu hleba (moze i bgjatog) isecite skoro do dna uzduzno i poprecno, tako da dobijete manje kocke. Otopite
margarin, dodajte ulje, sto sitnije seckan crni i beli luk, sitno seckan persunov list, so, biber i origano. Sve
izmeSgjte. Kackavalj isecite u tanjelistice i stavljajte po listic u svaki zarezani deo hleba. Potom ceo hleb
premazite pripremljenom smesom, po zelji pospite susamom i pokrijte folijom.

Pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 15 minuta, zatim skinite foliju i pecite joS pet minuta.

Sluzite vruce, uzimajuci viljuskom ili prstima po komadic hleba. Uzivajte!



Savet



