Mekani kolac sa breskvama

teZina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

1,5 ca%a (od jogurta)Secera
2 caSebrasna

1 caSa kiselog mleka

1 kesicapraska za pecivo

1 caSaulja

500 ghbreskvi

2 kaSikekakaoa

2 kasSikemlevenog keksa

2 kaSikeSecera u prahu

Priprema

Izmutiti jgja sa Secerom (dok ne pobeli). Onda dodati ulje, kiselo mleko i nakraju braSno pomeSano sa praskom
Za pecivo.

Sve lepo gediniti. U tepsiju staviti papir za pecenje pasipati 2/3 smese, a u ostatak staviti kakao pa onda sipati i



to preko Zute smese.

Viljuskom malo preci preko smese da bude Sareno. Onda poredjati ociScene i iseckane breskve. Dve kasike
keksa rasporediti na breskve da ne bi pustile mnogo sokai dabi se testo lepo ispeklo (da ne bude gnjecavo).

Staviti u zagrjanu rernu na 180 stepni da se pc oko 30 minuta. Kad je kolac gotov i kad se malo prohladi po Zelji
posuti sa malo Secera u prahu.

Savet



