Snenokle (12)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 10jga

1Imleka

10 kaSikaSecera

1 kesicapuding od vanile
1 kesicavanil Secera

Priprema

Belanca odvojimo od Zumanaca, belancaizlupamo u cvrst sam. Od ukupnog mleka odvojimo 1 dl ostalo
stavimo da se kuva. Kada mleko krene da vri kasikom vadimo sam i spustamo u mleko prvo kuvamo jednu pa
drugu stranu. Kuvsni Sam vadimo i odlazemo sa strane.

Zumanca penasto izradimo sa secerom vanil ecerom, pudingom i dodamo 1 dl hladnog mieka. U mleko u koje
smo kuvali sam ukuvamo Zumanca.

Natihoj vatri kuvamo fok nam se ne zgusne i krenu mehurici.
U dobijenu smesu stavimo predhodno skuvani Sam.

Razhladimo i sluZzimo u porcije.



Savet

Lako se spema, ajako ukusna poslastica.



