Priganjice

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kesicasuvog kvasca
po potrebibrasna

po potr ebitople vode

1 kesicapraska za pecivo
navrh kasicicesoli

1 kaSika sirceta

za przenjeulje

Priprema

U Solji mlake vode staviti kvasac i malo brasna, gediniti i ostaviti da kvasac naraste. U ciniju staviti bradna oko
500-600 grama, prasak za pecivo i malo soli. Dodati vec narasli kvasac i meSati varjacom. Lagano dodavati po
malo mlake vode dok ne dobijete masu guscu nego za palacinke, ako je potrebno dodajte josS malo brasna ako
ste preterali savodom i umeSajtei 1 kasSiku alkoholnog ili jabukovog sirceta. Ostavite pola sata pokriveno
krpom damirujei kasnije zagrejte ulje i kasikom spustajte smesu u vrelo ulje. Prziti sasvih stranai rupicastom
kaSikom ih vaditi na papirni ubrus da upiju visak masnoce.

Savet

Priganjice su jako lepe za doruak ili veeru uz dzem, jogurt, sir, pavlaku, Sta god. Mekane su i naredna dva dana.



