Kolac sa visnjama i neskvikom
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tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

6jga

120 gSecera

150 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
120 miulja

120 gneskvika

Zafil:

e 150 gdlaga

250 mimleka

150 gneskvika

2 casSe (360 g)kisele pavlake

| jos:

¢ 400 gviSanja (ociscenih)

Priprema

Belanca umutiti sa Secerom, dodati Zumanca pa ulje i neskvik. UmeSati nakraju i braSno pomeSano sa praskom
za pecivo. Usuti u pleh (25x35 cm) oblozen papirom za pecenje. Peci oko pola sata u rerni zagrejanoj na 180 C.



Pecenu i prohlaenu koru staviti natacnu. Preko poreati visnje. Umutiti Slag sa mlekom i neskvikom pa umesati i
kiselu pavlaku. Fil rasporediti preko viSanja kada se kora dobro ohladi. Staviti u frizider da se ohladi i stegne.
UZivajte u ukusu!

Savet



