
Kolac sa smokvama (2)

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
1 cašašecera
1 kesicavanilin šecera
2 cašebrašna
1 cašakiselog mleka
1/2 cašeulja
1 kesicapraška za pecivo
600 gsmokava
šecer u prahu

Priprema

Smokve oprati, ocistiti i iseci na polovine. U pleh (25x35cm) obložen papirom za pecenje poreati isecene 
smokve (prešek na dole).

Umutiti belanca sa šecerom i vanilin šecerom, dodati žumanca, pa kiselo mleko, ulje, brašno i prašak za pecivo. 
Izmešati. Sipati u pleh preko smokava. Peci oko pola sata u rerni zagrejanoj na 180C.

Prohlaen kolac okrenuti na tacnu tako da smokve budu odozgo. Ohlaen iseci, posuti šecerom u prahu i uživati u 
ukusu.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min


