
Kolac sa pudingom i malinama

Sastojci

Za kore:

4jaja
15 kašikašecera
15 kašikaulja
15 kašikamleka
18 kašikabrašna
1 kesicapraška za pecivo

Za fil od pudinga:

7 dlmleka
15 kašikašecera
2 kesicevanilin šecera
2 pudinga od vanile

Za fil od maline:

500 gmaline
5 kašikašecera
2 dlvode
1puding od maline
200 gšlag krema u prahu

Priprema

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min



Umutiti 4 jaja sa 15 kašika šecera, dodati ulje, mleko brašno i prašak za pecivo. Dobro umutiti.

Staviti da se kuva 5 dcl mleka sa 15 kašika šecera i 2 vanile. Umutiti 2 pudinga od vanile sa 2 dcl mleka, dodati 
u kuvano mleko i kuvati dok se ne zgusne.

U podmazan pleh staviti 1/2 mase za kore. Peci na 180 stepeni 10 minuta pa staviti preko zapecene kore kuvani 
topao fil sa pudingom, preko staviti drugu polovinu mase za kore i peci do kraja. Kad se ispece ostaviti da se 
ohladi.

U posudu staviti 500 gr malina, 5 kašika šecera i 1 dcl vode. Staviti da se kuva da se šecer istopi. Umutiti 1 
puding od maline sa 1 dcl vode dodati u kuvane maline i kuvati da se zgusne. Ostaviti da se ohladi. U posudu 
staviti 200 gr šlag krema u prahu dodavati hladni fil od maline i mutiti mikserom da se zgusne. Premazati kolac.

Savet


