
Mini hot-dogici

Sastojci

Testo:

2,5 cašebrašna
2 dljogurta (ili kiselo mleko, pavlaka)
1 dlulja
1/2 kašicicasoli
1 kesicapraška za pecivo

Nadev:

150 do 200 gsira
1jaje
2 do 3viršle

Priprema

Sve sastojke brašno, jogurt, ulje, prašak za pecivo, so pomešati i umesiti fino glatko testo da se ne lepi za ruke. 
Gotovo umešano testo rasuci jednu kocku debljine oko 1cm. Tako rasucenu kocku premazati uljem i nožem seci 
na kvadratice velicine da mogu stati u papirnim korpicama. Na isecene kvadratice stavljene u korpicama pa u 
pleh staviti nadev pa odgore viršle isecene na polovine ili cetvrtine po ukusu i malo ih utisnuti u nadev.

Peci na 200 stepeni oko 20 minuta dok ne porumene. (ps. ja sam pekla u obican pleh za pecenje)

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


