Cipiripi kolac (3)

teZina: lako
za: 1 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 6 belanaca

250 g Secera

1 kesicapraska za pecivo

100 g seckanog cipiripi eurokrem bloka
6 kaSikabrasna

1dl ulja

6 zumanaca

9 kaSikasecera

100 gcokolade za kuvanje

1 kaSicicacimet Secera

125 gmaslaca

100 g rendanog cipiripi eurokrema

Priprema

Kora: Umutiti belanca, dodati Secera pa mutiti da se istopi. Zatim dodati uljei prasak za pecivo umeSan u
brasno. Lepo sediniti pa dodati sitno seckani cipiripi. Pleh obloziti papirom za pecenjei sipati smesu. Staviti da
Se pece u zagrejanoj rernu na 180 stepeni oko 25 minuta.

Priprema fila: Zumanaca umutiti saSecerom pa kuvati na pari, nakraju dodati cokoladu, margarin i cimet ecer.
MeSati dok se sve lepo ne otopi. Fil ohladiti, potom premazati preko gotove ohlaene kore.

Ohlaen kolac, ukrasiti rendanim cipiripijem.



Savet



