
Sladoled s kupinama

Sastojci

Potrebno je:

2.5 dlslatke pavlake
1 cašakisele pavlake
1 cašakupine
3 kašikešecera u prahu
1 vanil šecer

Priprema

Izblendati kupine sa šecerom i vanil šecerom. Umutiti slatku pavlaku, dodati kiselu pavlaku i izblendane kupine 
dobro izmešati, sipati u posudu i u zamrzivac- Posle 2-3 sata služiti.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 15 min


