tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Kora:

3jgjeta

180 gSecera

1 kesicavanil Secera

125 miulja

100 mimleka

260 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
na vrh nozasoli

Umak:

e 250 ml dlatke pavlake

¢ 100 gcokolade za kuvanje
e 100 gSecera

e 200 mimleka

Ostalo:

e 200 gkokosa



Priprema

Kora: odvojiti belanca od Zumanaca pa belanca umutiti sa Secerom i vanil Secerom, zatim dodati zumancai ulje
pa sve dobro umutiti. Brasno pomeSati sa soli i praskom za pecivo, dodati umucenoj smesi i lagano gediniti, na
kraju dodati i mleko. Smesu uliti u pleh obloZen papirom za pecenjei peci 20 minuta na 180 stepeni. Ostaviti da
se ohladi pakoru iseci nakockice Zeljene velicine.

Umak: Nalaganoj vatri zagrejati slatku pavlaku, dodati izlomljenu cokoladu i meSati da se otopi, zatim dodati
Secer i meSati nalaganoj vatri dok se Secer ne otopi, na kraju umeSati i mleko. Kockice biskvita umakati u
umak, a zatim ih uvaljati u kokos.

Savet



