Breskve u lisnatom testu
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tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 glisnatog testa
e 6 kaSicicasitnog sira
e 3 kasSicice meda

o 3breskve

Zapremazivanje:

e ljge
Priprema

Razvucite lisnato testo na pola cm debljine. |zvadite pomocu cadeili modle 12 krugova. Sest krugove
rasporedite po papiru za pecenjei nasvaki stavite malu kasSicicu sirai po pola kasicice meda (ako nemate med
moze i Secer). Preko svega stavite polovinu breskve, koju ste predhodno ogulili udubljene od ko&tice okrenite
prema dole. Preostalih Sest krugova joS malo razvucite oklagijom da budu malo veci od donjih, zasecite nozem
na par mestai stavite preko breskvi. Krajeve gornjih krugova spojite sa krgjevima donjih krugovai sve
premazite umucenim jajetom.

Savet

Breskve pecite tridesetak minuta na 200 stepeni i kada su gotove posipajte ih sa Seerom u prahu.



