Plazma salama

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gmargarina

300 gmlevene plazme (posne)
2 disoka od narandze

100 gSecera u prahu

3 kaSkeave

Preliv:

¢ 100 gposne cokolade za kuvanje
e 1kaskaulja
e 50 gmargarina

Priprema

Alvui 200 g margarinarastopiti dok se ne gedine. Skloniti savatre i dodati Secer u prahu, posnu mlevenu
plazmu i sok od narandzZe (sok dodavajte malo po malo).

Sve sastojke dobro izmeSati i na papiru za pecenje ili providnoj foliji oblikovati salamu.

Zapreliv: Rastopiti cokoladu sa uljem i margarinom i preliti preko oblikovane salame.



Salamu staviti u frizider na 2-3 sataiili ngjbolje preko noci i suziti. Prijatno

Savet

Smesa od keksaizlazi dosta, tako da mozete napraviti i dve manje salame.



