Slane - datke kiflice

Potrebno je:

1 kvasac

1/2 | mleka

1 kaSika Secera

2 kasicice soli

0,21 ulja

6 casaod 2 dl brasna

Priprema

U posudu stavite brasno, napravite rupu u sredini i sipate 1 kaSiku Secera. 1/2 | mlakog mleka sipate u sredinu
bradnai ubacite kvasac. Od gore pospite malo brasna, da pospes vrenje kvasca. Kad kvasac nadoe, umesgjte i
dodajte 0,2 | uljai 2 kasicice soli.

Mesite dok ne dobijete glatko testo. Ostavite da odstoji 10 minzta. Ponovo izmesite i podelite kolicinu testana 6
delova

Svaki deo posebno razvucite i isecite namale delove od kojih cete praviti kiflice.

U koliko su slane kiflice, premazite sa razmucenim jgjetom i pospite sa susamom odgore (po Zelji), ukoliko su
slatke, pre nego Sto uvijete kiflice stavite nadev (savet domaci pekmez od kajsija). Prijatno!



