Musaka (19)

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

e 0ko 1,5 kgkrompira

3 vece glavicecrnog luka
1-2%argarepe

350 gmlevenog mesa

malo ulja

po ukusu soli

1 kasicica karija

1/3 kasicicebibera

1/2 kaSicice bosiljka

1/2 kaSicice majcine dusice
1/2 kaSiciceorigana

2 punekasicice aleva paprika
3lovorovalista

Priprema

Luk i Sargarepu ocistiti i saseckati u secku. Krompir oljustiti i naseckati na kolutove.

U Serpu staviti malo ulja, 2-3 kaSike da se ugreje pa staviti luk i Sargarepu samalo soli, naliti malo vode da se
ukrckai omek3a. Kada povrce omekSa dodati meso i gediniti s povrcem. Dodati zacine: kari, biber, origano,
bosiljak, majcinu duSicu i nakraju alevu papriku, izmeSati da se §edini i krckati joS par minuta.



Tepsiju premazati samalo ulja pa poreati polovinu krompira zacinjenim karihem i solju. Zatim staviti smesu i
preko smese poreati ostatak krompira.

Naliti vodom da se prekrije krompir staviti 2,3 listalovorai staviti u zagrejanoj rerni na 180C da se ukrckai
krompir omekSa. Ako je potrebno u toku pecenja nalijte joS malo vode. Pustiti da se voda ukrcka, ai ne potpuno
kako musaka ne bi bila suva, vec toliko da se zapece gornji doj.

Podluziti toplo uz salatu ili pavlaku, kiselo mleko.

Savet

Prijatno :)



