Ekstra brza pogaca

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

1,5 kaSicicasoli

1 kesicapraska za pecivo
3jgjeta

150 mimleka

250 mlkiselog mleka
100 miulja

Priprema

Tepsiju. vel. 26cm, dobro premazti uljem ili dno tepsije obloZiti pek papirom, a stranice premazati uljem.

U vanglicu staviti brasno, dodati so i prasak za pecivo. Promesati. Zatim dodati jaja, mleko, kiselo mleko i ulje.
Zicom za mucenje dobro gediniti sastojke. Testo sipati u pripremljeni plehi staviti da se pece, u prethodno
zagrejanoj rerni, na 200 stepeni.

Kada pogaca dobije rumenu koricu (probati cackalicom dali je pecena) izvaditi tepsiju iz rerne. Pogacu
prebaciti na vecu kuhinjsku krpu, umotati je u nju i ostaviti da se prohladi.

Izlomite jei posluZite uz sir, kajmak, pecene paprike...

Recept sam videla na blogu Serpica - domaci recepti.
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