Futoski krompir paprikas

tezina: lako

za 7 0soba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5 kgpilecih bataka

1,5 kgbelog mladog krompira

1 manja glavicacrnog luka

1 manja glavicaluka srebrnjaka
1 manja glavicacrvenog luka

1 Sakapraziluka

1 glavicabelog luka
malobrasna

po potrebimaslinovog ulja

Zacini:

¢ 5 kasicicafutoske aleve paprike

po ukususuvi dlani biljni zacin

na vr h kasicicecrvenog mlevenog bibera
na vr h kasicicebelog mlevenog bibera
na vr h kasicicecrnog mlevenog bibera
na vrh kasiciceumbira

na vr h kaSiciceperSuna

navrh kaSicicebosiljka

navrh kaScicecelera

Priprema



Iseckati sitno crni, crveni i luk srebrnjak. Dinstati na maslinovom ulju i pred krgj dinstanja dodati praziluk.
Dodati pilece batake i preliti vodom, dodati zacine (slani suvi biljni zacin, futoSku alevu papriku, crveni, beli i
crni mleveni biber, umbir, bosiljak, perSuni celer). Kuvati sat vremena. Zatim skinuti sa bataka meso i iseckati.
Dodati iseckan krompir nakockicei sveto preliti sajoS vode (samo da bude preko kromira, dodavati tokom
kuvanja po potrebi joS vode). Ostaviti da provri, smanjite tempetaturu i ostaviti da se krckajoS 120 minuta na
tihoj vatri. Pola sata pred kragj dodati glavicu sitno iseckano belog luka. Na kraju dodati malo braSna pomeSanog

savodom. Jelo je pripremljeno. Prijatno.

Savet

UZivajte.



