Pogacice na sprat

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 180 mlkisele pavlake
500 gbrasna

200 gmargarina

1 komadkvasac

1 kasicicasoli

1 kaSicicaSecera

100 mivode

ljge

po potrebisusam

Priprema

Izmrviti kvasac, dodati Secer i preliti samlakom vodom. Ostaviti da nadodje.

Hladan margarin izmrviti u bradno. Dodati nadodli kvasac, kiselu pavlaku, so i brasno.

Umesiti testo. Ako je potrebno dodati joS vrlo malo mlake vode. Ostaviti testo da se udvostruci.

Ondarazviti testo u Sto veci krug. Modlom ili malom caSom vaditi krugove. Reati krugove u tepsiju paih
premazati umucenim jajetom. Preko njih staviti joS po jedan krug. Opet premazati jajetom. Po Z€lji staviti malo

susama.



Ostaviti tako u tepsiji jos 20 minuta, a onda staviti u zagrejanu rernu na 200 stepeni da se pece oko 30 minuta.

Savet



