okolada torta sa plazmom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

3cokoladne gotove kore
400 mlcokoladnog mleka
300 gmlevene plazme
250 gSecera u prahu

700 gkisele pavlake

400 gsag krema

500 mlkisele vode

1 kaSikakakaa

Priprema

Najpre pomeSati paviaku i Secer i dobro umutiti kasikom. Dodati plazmu i gediniti sa pavlakom.
Slag krem umutiti sa kiselom vodom. Odvajiti 5 kaSika, dodati filu od plazme i dobro promesati.

Prvu koru staviti u kalup zatortu i preliti je trecinom cokoladnog mleka. Premazati je trecinom filaod plazme i
slojem Slaga. Ponoviti postupak i sa ostalim korama. U preostali Slag dodati kaSiku kakaa, umutiti i ukrasiti
tortu.

Savet



Roendanska torta moje mlae erke.



