Cvet sa dljivama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna
1.5dImleka
ljge

20 gkvasca

1 kaSikasecera
100 gmargarina
1 prstohvatsoli

Nadev:

e 500 gdljiva

1 kaSkagriza

1 kaSikaSecera

1 kesicavanil secera
po ukusucimeta

Priprema

MIleko umlacimo umeSamo Secer, prstohvat soli, razmuceno jgje i udrobimo kvasac. Promesamo da se gedini.
Zatun dodamo polovinu brasnai gedinimo prethodno otopljen margarin. Uz neprekidno meSanje dodajemo u
smesu, kada se gedini dodajemo ostatak brasnai umesimo testo. Ostavimo da miruje 15 minuta.

Na povrsinu posuto brasnom, oklagijom rastanjimo testo na debljinu oko 1 cm. Okruglom modlom ili casom



vadimo krugove.

Okruglu tepsiju podmazemo margarinom. U testo smestimo polovine sljimai blago ih savijamo i reamo u
tepsiju u krug krenuvs sa spolja ka sredini.

Kada smo potrodili materijal i formirali cvet, pospemo sa grizom, Secerom, vanil Secerom i po ukusu cimetom.
Pecemo na 180C oko 25 minuta dok ne porumeni. Ostavimo da se malo prohladi i spremno za posluzelje.

Savet

Moze se posuti prah Seerom.



