
Gurabije sa kikirikijem

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
150 gšecera
2 dl kiselog mleka
1,5 dlulja
1 kesicapraška za pecivo
1 kesicasode bikarbone
1 kesicavanilin šecera
50 gmlevenog kikirikija
500 gbrašna po potrebi dodati

Priprema

Izmesati jaja, šecer, kiselo mleko, ulje, vanilin šecer, kikiriki, prašak za pecivo i sodu bikarbonu. Zatim dodati 
brašno i umesite srednje-tvrdo testo da se odvaja od posude. Kidati komadice testa velicine veceg klikera, valjati 
u glistu, pa krajeve spojiti da bi se dobio vencic. Reati na pleh obložen papirom za pecenja, sa malim razmakom 
izmeu. Pecite ih u prethodnoj zagrejanoj rerni na 180 stepeni 15 minuta ili dok blago ne porumene.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


