Ustipci od koprive, tikvice i krompira

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 srednjakrompira

1 manjatikvica

500 gkopriva

1 manjaglavicacrnog luka

3 cena belog luka

ljae

1 kasikasuvog biljnog zacina
1/2 kasSicicebelog mlevenog bibera
2 kaSikeobicnog belog brasna
2 kasike projinog brasna

po potrebiulje za przenje

Priprema

Krompir oljustiti, iseci natanke kolutovei kuvati u posoljenoj vodi. Na pola kuvanja krompiru dodati komade

komadice. U posebnoj posudi obariti koprive u posoljenoj vodi oko 5 minuta. 1zvaditi kuvan krompir i tikvice.
Koprivu procediti i naseckati.

Krompir i tikvice izgnjeciti i dodati koprivei sitno seckani luk. |zmeSati.

Dodati jgje, zacine i brasno. 1zme&ati.



Od pripremljenje smese kadikom vaditi ustipkei prziti navreloj masnoci.

PrZene ustipke vaditi na papirnom ubrusu da se ocede od viska masnoce. Sluziti tople uz dodatak sira, pavlake,
kajmakaili kiselog mleka. Po izboru. Jednako su ukusni i topli i hladni. Prijatno!

Savet



