Japanski vetar

Sastojci

Potrebno je:

15jga

360 g Secera+ 15 kadika
3 kasike brasna

200 g badema

200 g mlevenih lesnika
200 g mlevenih oraha

3 Stangle rendane cokolade
1,5 Soljicamleka

1 margarin

200 g prah Secera

400 g Slaga

Priprema

| kora: 5 belanaca penasto umutiti, pa dodati 120 g Secera, 1 kaSika brasnai badem (badem ispeci,oljustiti i
samleti). Peci na200 C dok ne porumeni.

Il kora: Isto kao predhodna, samo umesto badema, dodati lednik.
Il kora: Kao predhodna, samo umesto |lesnika, dodati orahe.

Fil: Skuvati na pari Zumanca, 15 kaSika Secerai 1,5 Soljicu mleka. Kada je skuvano i ohladjeno sediniti, sa
predhodno umucenim margarinom i Secerom u prahu.



Dobro umutiti Slag po uputstvu sa kesice.

Filovati: koral, fil, Slag, koralll, fil, Slag, korallll, fil, Slag.



