okoladni kolac sa tikvicama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 vecatikvica

3jgeta

5 kaSikaSecera

5 kasikajogurta

3 kaskeulja

4 kasikegriza

5 kaSikabrasna

2 kasikebrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zapreiv:

100 gcokolade

150 ml mleka

2 kasike kakaa

2 kasike visnjovace
1 kesicarum Secera

Priprema

Tikvice olju&titi i narendati ili saseckati u seckul.



Jaja umutiti sa Secerom pa dodati jogurt i ulje.

Zatim dodati sve ostale sastojke i gediniti.

Tikvice ocediti od vode pa kasikom umesati u smesu.

Tepsiju podmazati i posuti braSnom paizliti i poravnati smesu i staviti u zagrejanoj rerni na 180C da se ispece.
Peceno je kada bocnete cackalicom i ne lepi se. Kolac ce biti mozda malo vlaZzan zbog tikvica neka vas ne buni.

Napraviti preliv: otopiti cokoladu sa mlekom, dodati kakao, rum Secer i viSnjevacu (moze i rum umesto
vidnjevace).

Izliti preliv preko pecenog kolacai okretati tepsiju da se cokolada lepo razlije. Ostaviti kolac da se lepo ohladi i
stegne pa seci.

Savet

Jedna slatka lepa, okoladna poslastica za 500.recept :) kola kao daje sa gomilom okolade, atikvice... Gde su
tikvice? One sei ne osete :) prijatno :)



