Przeni sir sa blitvom

tezina: lako

za: 1 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:
e 4-5listovablitve

e 150 gmrvljenog sira
* ljge

Priprema

Blitvu oprati i ocistiti sredisnji deo pa saseckati. U malu Serpicu sipati dva prstavodei staviti blitvu da
prokljuca, kuvati par minuta da malo omeksa pa osediti viskavode i dodati sir. Odma meSati na vrucoj ringli, pa
kada se sir uprzi malo i gedini sablitvom dodati jedno jaje i umeSati da se poveze. Prziti joS 2 minuta pa
skloniti i posluziti sadomacim hlebom i salatom.

Savet

Prijatno :)



