Kolac sa bundevom i kokosom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbundeve za kolace

50 gkokosa

5 kaSikaSecera

3jga

3 kaSikeSecera

3 kasSikebrasna

1/2 kesicepraSka za pecivo
100 gdaga

Priprema

Bundevu oljustiti, ocistiti od semena pa jeiseci natanke kriske. U tepsiju staviti papir za pecenje pa preko njega
poredjati kriske bundeve. PomeSati kokosi 5 kaSika Secera pa posuti preko bundeve.

Preko kokosai Secera poredjati joS jedan sloj kriske bundeve. Staviti tako da se pece u zagrejanu rernu oko 30
minuta.

Zato vremeizmutiti belanca sa 3 kaSike Secera, dodati Zumancai nakraju 3 kaSike brasna pomesano sa
praskom za pecivo. lzvaditi pecene bundevei preliti preko izmucenu smesu.

Vratiti da se pece joS desetak minuta, dok se ne ispece patiSpanj. Kada se ohladi prevrnuti natacnu, skinuti papir
za pecenje (tako da sad bundeve budu na vrhu). Umutiti Slag prema uputsvu i ukrasiti tortu.



Savet



